
Visual: Vivo color cereza picota con reflejos violáceos.

Nariz: Intenso aroma de fruta roja fresca con notas de
violetas, tomillo, romero y de balsámico.

Boca: Destaca por su frescura y sedosidad y su gusto 
de fruta roja y negra madura envueltos en taninos
increíblemente sedosos con un final de boca mineral 
y fresco.

Crianza de 14 meses en barricas de
roble francés: 20% nuevo 80 % usado
(1, 2 y 3 usos) y 2 meses en tinas de
madera de 5.200L.

DOMINIO DE ATAUTA
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DO
Ribera del Duero, España 

Carnes blancas y rojas, asados de cordero o cabrito en
particular, guisos con setas, arroces particularmente
aquellos que contengan carne como paellas de
conejo, queso semicurado y curado, todo tipo de
setas y trufa negra.

Borgoña 750 ml
6 ud. por caja

Parada de Atauta no es el “second vin” de Dominio 
de Atauta. Es un vino diseñado desde una selección 
de viñedos exclusivos para ser Parada de Atauta, donde
predominantemente encontramos terrenos más
arenosos que le dotan de mayor suavidad en boca.
Un vino con personalidad única, con un perfil más
juvenil y menos serio.

58,032 botellas
Añada: 2018 y 2019

Uvas
100% Tinta Fina

ABV

Maridaje

Otros

Premios

Producción

Notas de cata
Empaque

15%

Specs

Temperatura
14 - 17 °C

PARADA DE ATAUTA
( C O S E C H A )

CDRM BRITÁNICA S.A. DE C.V.

93 Guía Peñín (2018) 
92 Wine Advocate (2018 y 2019)
92 Tim Atkin MW (2018 y 2019)
93 Guía Peñín (2019) 
92 James Suckling (2019)
Los 20 favoritos RDD de los
influencers (2022, México)

mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com

