MI CAMPO

Q@ Do

Valle de Guadalupe y San
Vicente, México

Uvas

75% Cabernet Sauvignon
25% Merlot y Malbec

Temperatura
15-17 °C

Specs

Multivarietal con azucar residual de 2.4
g/L. Un afo en barricas nuevas y usadas
de roble americano y francés. Vinedos
con practicas organicas.

Y ABV
13.5%

Notas de cata

Visual: Rojo profundo.

Nariz: Aromas de cerezos rojos maduros, rosas y jamaica
con sutiles recuerdos de eucalipto, yogurty roble
tostado con moras maduras.

Boca: Reafirma notas de nariz. De cuerpo medioy
buena estructura, proporcionada por la mineralidad y
taninos medios. Acidez balanceada que le brinda
sensacion suave en boca con sutiles notas de
hortensias.

Maridaje
Pasta con salsa roja/bolofiesa, tacos de carne, pizza y
quesos medianamente fuertes.

Otros

Producto de la familia MI CAMPO. llustracion de
etiqueta de la artista Mafer Luna de Guadalajara, Jal,,
resaltando el arte callejero y urbano (ahadas

con arte de artistas diferentes) Beber ahora o
guarda de 4 anos.

VINO TINTO
-

Constellation

Empaque
Bordelesa sin
casquillo 750 ml
12 ud. por caja.

Brands

Produccion
Anada; 2021
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