
Visual: Color amarillo pajizo con reflejos verdosos.

Nariz: Notas de fruta blanca, sutiles cítricos y matices herbáceos.
Aromática fresca e intensa.

Boca: Mineral y frutal, lleno de frescura y con un ligero amargor
final característico de la verdejo, seco con acidez media alta.
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Bivarietal (mezcla de varietales
nacionales e internacionales).
Corcho sintético, reciclable, fácil
de abrir y hecho para tapar de
nuevo el vino.

Ahumados, aperitivos, arroces con pescado, carnes blancas asadas,
cocina oriental, ensaladas complejas, marisco a la plancha, marisco
cocido, parrillada de verduras, pastas con salsa de pescado,
pescado blanco a la parrilla, quesos de pasta suaves.

K-Naia es nuestro vino más descarado. Nace de la elaboración de
un verdejo clásico y estructurado y de un Sauvignon blanc de perfil
elegante y muy tropical. La combinación de ambos dota al vino
resultante de un carácter alegre y divertido sin comprometer su
tipicidad. La fermentación alcohólica se detiene mediante frío
conservando el vino, azúcar residual y cierta cantidad de carbónico
que lo tornan más atractivo, seductor y K-Naia; que definitivamente
invita a tomar más de una copa

450,000 botellas
Añada: 2021

Uvas

85% Verdejo
15% Sauvignon Blanc

ABV

Maridaje

Otros

Producción

Notas de cata Empaque

13.5%

Specs

Temperatura
8 - 10 °C

K-NAIA

Bordelesa 750ml 
6 ud. por caja

89 puntos -  Guía Peñín

Premios

CDRM BRITÁNICA S.A. DE C.V.
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