
89 Guía Peñín

Visual: Vino rosado, de apariencia clara, lágrima densa.
Intensidad media de un color salmón.

Nariz: Nariz limpia, de intensidad media (-), frutos rojos,
piel de naranja, fruta blanca, pera, especias blancas,
angélica y notas autolíticas de levaduras.

Boca: En boca es seco, de acidez media, alcohol medio (+)
bien equilibrado con la acidez, cuerpo medio (+), la
intensidad de sabores es media con recuerdos a pera,
lácteos como el yogurt de frutas y un final medio muy
elegante.
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Proceso vegano.
10 meses sobre lías en acero
inoxidable (proceso no común). 
Cosechado a 1000 metros sobre el
nivel medio del mar.

RODRÍGUEZ DE VERA

DO
Almansa, España 

Ensaladas, pasta, verduras a la plancha, pescados al
horno y arroces.

Representa la elegancia de sus suelos calizos,
perfumado y delicado con un punto gastronómico.

110,000 botellas 750ml 
Añada: 2020

Uvas
100% Pinot Noir 

ABV

Maridaje

Otros

Premios

Producción

Notas de cata
Empaque

13.5%

Specs

Temperatura
8 - 10 °C

ROSADO

Bordelesa 750 ml
6 ud. por caja 

CDRM BRITÁNICA S.A. DE C.V.
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