TORO BRAVO

Q@ Do

Valencia, Espana

Uvas

60% Tempranillo
40% Merlot

Temperatura
16 -18 °C

Specs

Vegano

Bivarietal (mezcla de
varietales nacionales
e internacionales)

Y ABV
13%

TEMPRANILLO MERLOT

Notas de cata

Visual: De cuerpo medio con una brillante veta de
acidez.

Nariz: Pastel selva negra (aleman), frutos rojos y
notas especiadas.

Boca: Seco, taninos medios y pulidos, acidez
media. Sabores de cerezas banadas en chocolate
oscuro, tabaco, tierra y café con una capa de
cacao oscuro en polvo que perdura.

Maridaje

Platos a la plancha, asados o fritos, carnes rojas a la
brasa, arroces y pastas, salazones curados (jamon,
chorizo) y quesos semicurados. Todos las versiones
veganas de estos platos también complementaran
bien.

Otros

Bivarietal asegura la gestion del nivel de taninos
y da redondez y dulzura natural a la mezcla.

El tapdon de rosca garantiza una facil apertura

y frescura del producto durante 2-4 dias en
refrigeracion.

Empaque
Bordelesa 750 ml
12 ud. por caja

Produccion
Anada: 2019

Premios

94 puntos - (de Carolyn Evans
Hammond del periddico Toronto Star)
91 puntos - The Tasting Panel

Certificados

sietecincocero.com

@sietecinoceroml

contacto@sietecincocero.com

CDRM BRITANICA S.A. DE C.V.
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