
Visual: Color amarillo pajizo.

Nariz: Durazno blanco, ralladura de limón y macarrón de
vainilla, así como manzana y pera. 

Boca: Vivido, pero no afrutado. Seco, de acidez media alta.
Llamativo. Sutiles alusiones a pera verde, ruibarbo,
melocotón blanco y ralladura de cítricos. Ligero, delicioso,
pero no diluido. El acabado perdura, dejando un poco de
textura calcárea.

Vegano 
Bivarietal (mezcla de
varietales nacionales
e internacionales) 

TORO BRAVO 

@sietecinoceroml contacto@sietecincocero.comsietecincocero.com

DO
La Mancha, España

Ensaladas, mariscos a la parrilla o sellados, aves,
arroz y crema, platos de pasta o simplemente solo.

Bordelesa 750 ml 
12 ud. por caja 

La cosecha temprana asegura una boca ligera y fresca.
Elegante equilibrio entre expresividad en nariz y
ligereza en la boca. El tapón de rosca asegura una fácil
apertura y frescura del producto durante 2-4 días en la
nevera.

Añada: 2020

Uvas
30% Sauvignon Blanc
70% Verdejo

ABV

Maridaje

Otros

Premios

Certificados

Producción

Notas de cata
Empaque

11.5%

Specs

Temperatura
6 - 8 °C

VERDEJO SAUVIGNON BLANC

CDRM BRITÁNICA S.A. DE C.V.

94 puntos - (de Carolyn Evans
Hammond del periódico Toronto Star)
90 puntos - The Tasting Panel

mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com
mailto:contacto@sietecincocero.com

